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Zawartość suchej masy drożdży:

Siła pędna:

Konsystencja:

Kolor:

Zapach:

Warunki przechowywania:

Zastosowanie:

Producent:

nie mniej niż 30%

wyrażona ilością wydzielanego 

dwutlenku węgla w ciągu 2 godz.: 

ponad 2000 ml CO2

zwarta masa o jednolitej strukturze

kremowy

typowy dla drożdży

temperatura 0oC do +4oC

drożdże do pieczenia FERMICO 

przeznaczone są do wypieku 

szerokiego asortymentu ciast 

drożdżowych, francuskich, 

kruchych-drożdżowych oraz do 

chleba i bułek

JSC Kharkiv Yeast Plant

Drożdże piekarskie prasowane Fermico 100 g

SPECYFIKACJA

Opakowanie jednostkowe

Opakowanie zbiorcze 

Paleta

Stawka

Okres przydatności do spożycia

Minimum logistyczne

Czas realizacji zamówienia

100 g

2,7 kg

513 kg

VAT 23%

28 dni

1 paleta

do 3 dni roboczych

DODATKOWY OPIS

Opakowanie jednostkowe 100 g

Opakowanie zbiorcze 2,7 kg


